APERITIF RCPACeA

PROVINS
Apéritif — Variante A Pellet Alphonse SA CHF 11.- / personne
Minis canapés assortis
(saumon, crevettes, rosbif, asperges, thon)
Minis croissants jambon
Cuillére gourmandes
Apéritif 1 BTB SA CHF 13.50 / personne

(dés 30 personnes)
Mélange de viandes froides et fromages de la région
Toasts au saumon fumé
Toasts au fromage d'Orsieres
Toasts au salami
Tartelette au fromage d'alpage
Mini pizza
Mini vol-au-vent de cocktail de crevettes
Mini vol-au-vent de mousse de thon
Mini paté en crodte
Croissants au jambon

Plat valaisan traditionnel Pellet Alphonse SA CHF 14.- / personne
Viande séchée IGP VS
Jambon cru
Lard
Seigle tranché AOC VS
Fromage du pays Valdor AOC
Téte de Moine
Cornichons, oignons

Apéritif convivial Balet Christian CHF 14.50 / personne
Minis canapés ronds : viande et poissons
Minis croissants au jambon
Feuilletés aux poireaux
Tranche Mosaique
Plats en pain ballons garnis : Viande séchée, jambon cru, lard, saucisses
Fromage
Mignardises sucrées

Plat valaisan sur plat en pain Pellet Alphonse SA CHF 15.50 / personne
Viande séchée IGP VS
Jambon cru
Lard
Seigle tranché AOC VS
Fromage du pays Valdor AOC
Téte de Moine
Cornichons, oignons
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APERITIF RCPACeA

PROVINS

Apéritif 2 BTB SA CHF 15.50 / personne
(dés 30 personnes)
Mélange de viandes froides et fromages de la région
Dips de légumes - choix de sauces
Muffin au fromage d'alpage
Croissants au jambon
Mini pizza
Mini cake salé aux olives
Mini vol-au-vent de cocktail de crevettes
Toasts au saumon fumé
Toasts au fromage d'Orsiéres
Toasts au salami
Mini terrine aux champignons
Corbeilles de fruits de saison

Apéritif - Variante B Pellet Alphonse SA CHF 18.- / personne
Minis canapés assortis
(saumon, crevettes, rosbif, asperges, thon)
Minis sandwichs assortis
(jambon, salami, parfait, viande séchée)
Beignet de crevettes
Cuilléeres gourmandes
Mini rouleaux de printemps
Mini-croissant jambon
Mignardises

Apéritif terroir BTB SA CHF 20.- / personne
(dés 30 personnes)

Mélanges de salaisons d'Entremont

Pain de seigle AOC
Plateaux de fromages de 'Entremont
Biscuits salés au génépi
Muffin au fromage d'alpage
Mini cake du boucher (saucisson-lardons-jambon cuit)
Paupiettes de viande séchée au sérac et thym
Grisini au jambon cru
Verrine de bavarois a la tomate et mousse de sérac de Bruson
Verrine de tartare de truite de Champex au yogourt de brebis de Chamoille
Cuillére de tartare de boeuf d'Entremont

%k %k X

Mini cake aux griottines et pistaches
Verrine de panna cotta et coulis de fruits rouges
Mini tartelettes au citron
Corbeille de fruits de saison

Apéritif idéal Balet Christian CHF 18.50 / personne
Batonnets feuilletés au jambon cru
Brochettes fromage et fruits frais
Croissants garni au camembert
Feuilletés aux asperges
Minis canapés au rosbif
Minis canapés aux crevettes
Sant’Abbondio au saumon
Vol-au-vent au thon et avocat
Mignardises sucrées

Provins - Rue de U'Industrie 22 - 1950 Sion - 027 328 66 79 - reservation(@provins.ch - www.espace-provins.ch 02.08.10




APERITIF

pcpAcrCe

PROVINS

Apéritif valaisan

Pellet Alphonse SA
Minis canapés assortis sur pain de seigle AOC
Crostini tartare de viande séchée
Crostini tartare de bceuf Hérens
Mini quiche valaisanne (servi chaud)
Bouchée Calvalais
Tranchette tarte aux pommes flon

CHF 19.- / personne

Apéritif classe

Balet Christian
Brioches au foie gras
Brochettes de gambas et fruits
Brushettas aux olives
Jambon cru et melon
Minis canapés aux crevettes
Minis canapés au rosbif
Raviolis aux champignons
Tartare de saumon
Vol-au-vent thon et avocat
Mignardises sucrées

CHF 21.50 / personne

Apéritif chic

Balet Christian
Choux aux crevettes
Brioches au foie gras
FlGtes feuilletées a la moutarde
Brochettes de gambas et fruits
Minis canapés au rosbif
Minis canapés au saumon
Plat valaisan
Rebibes de fromages
Seigle AOC beurré
Sant’Abbondio au saumon
Tartares au thon rouge
Mignardises sucrées

CHF 25.50 / personne
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COCKTAIL DINATOIRE ACPDACR

PROVINS

Cocktail dinatoire Balet Christian CHF 29.- / personne
Minis canapés au rosbif
Minis canapés coeur au saumon
Brioches au foie gras
Brochettes gambas et fruits
Brochettes de figues et gorgonzola
Verrines tomates pesto
Verrines aux champignons
Verrines cocktail de crevettes
Minis sandwichs poulet-curry
Croustillants magret de canard
Plat valaisan
Fromages rebibes et tommes
Seigle AOC beurré
Mignardises sucrées

Cocktail dinatoire Pellet Alphonse SA CHF 36.- / personne

Froid
Minis canapés assortis
(saumon, crevettes, rosbif, asperges, thon)
Minis sandwichs assortis
(jambon, salami, parfait, viande séchée)
Brochette tomate cerise-mozarella
Cuilléeres gourmandes
Verrine cocktail de crevettes
Mini-croissant jambon

Chaud
Brochette poulet Yakitori sauce satay
Beignet de crevettes
Mini rouleaux de printemps

Sucré
Mignardises
Mousse verrine
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COCKTAIL DINATOIRE ACPDACR

PROVINS

Cocktail dinatoire BTB SA CHF 52.- / personne
(dés 50 personnes)
Froid
Toast de foie gras de canard
Toast de saumon fumé maison
Crevettes géantes marinées a la vanille et a la menthe
Verrine de mousse d'avocat, crevettes et tomates
Verrine de mousse de foie gras et figues
Verrine de gaspacho andalou
Verrine de mousse de sérac, tartare de tomates et huile d'olive verte douce amer
Verrine de thon frais mariné a l'ananas

Chaud
Mini quiche au saumon
Mini quiche lorraine
Champignons farcis, gratinés
Crevettes géantes poélées aigre-doux
Pilons de poulets marinés au miel
Cuisses de caille au sésame
Filets de perches, sauce tartare

Sucré
Verrine aux trois mousses chocolat
Verrine panna-cotta au coulis de framboises
Muffin au chocolat
Muffin praliné-banane
Muffin aux framboises

Cocktail dinatoire Cuisine Evasion CHF 65.- / personne
Froid
Triangles aux épinards
Taboulé de quinoa noir aux crevettes
Sushi au thon
Raviolis chinois aux crevettes
Terrine de foie gras maison coupé minute
Carpaccio de dorade a la coriandre
Feuilletés aux courgettes
Roastbeef et fromage blanc aux deux poivres
Viande séchée et jambon cru
Perles de mozzarella et tomates cerise
Aubergines grillées au basilic
Tzatziki, houmus, caviar d'aubergines
Spicy tuna roll
Salade d’algues fraiches

Chaud
Poulet au lait de coco
Poulet tandoori
Mini brochettes de crevettes saganaki
Riz parfumé aux pignons

Sucré
Mini gateaux au chocolat
FlGtes a l'orange
Mini choux a la créme
Mini vérines avec diverses mousses : fruits des bois et fruits de la passion
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